
Ciao ! Bienvenue au



a partager ou pas... Pizza al taglio alla Romana 

InsalateAntipasti

MORTADELLE RISERVA À LA PISTACHE     
14 

STRACCIATELLA À LA TRUFFE D’ÉTÉ     
16

FOCACCIA À L’AIL & POMODORINI     
12

JAMBON DE PARME DOP    
14

 PARMIGIANO REGGIANO, OLIVES VERTE DE SICILE     
14

ARANCINI SICILIENNES À LA TRUFFE D’ÉTÉ     
18

ARTICHAUTS FRITS À LA ROMAINE     
19

CALAMARI FRITTI, SAUCE TARTARE    
 22

CARPACCIO DE LOUP DE MER, HUILE CITRONNÉE, 
PICKLES D’OIGNONS ROUGES, CITRON CAVIAR & ŒUFS DE SAUMON

26

TATAKI DE BŒUF, MARINADE CITRONNÉE AU GINGEMBRE, SÉSAME TORRÉFIÉ      
24

AVOCADO TOAST À L’ITALIENNE STRACCIATELLA, 
SAUMON FUMÉ & TOMATES CERISES   

 25

AUBERGINES À LA PARMIGIANA
20

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS

Pizza artisanale cuite sur plaque, à pâte épaisse et moelleuse, servie en part rectangulaires.

MARGHERITA FOREVER
Tomate San Marzano, 

mozzarella fior di latte, basilic

16

CAPRESE BURRATA
Tomates de pays, burrata crémeuse, basilic 

22

CAPRINA
Salade chèvre chaud sur focaccia, 

tomates confites, jambon de Parme, pignons grillés & miel

24

CÉSARONA
Cœur de romaine, poulet croustillant, parmesan, 

croûtons maison, pancetta croquante, sauce César légère

24

JUST PARMA
Tomate San Marzano, 

mozzarella Fior di latte, jambon de Parme, 

roquette, parmesan 

19

MORTADELLA LOVERS
Mortadelle, 

tomates cerises séchées, burrata, 

pistache croquante

21



PENNE DELLO CHEF 
Tomate San Marzano, jambon de Parme, mozzarella fumée, 

roquette, parmigiano reggiano 

24

MEZZE RIGATONI AL RAGÙ GENOVESE
Ragoût de bœuf confit

 26

BUCCATINI ALLA CARBONARA
Guanciale,pecorino,parmigiano Reggiano, œufs

24

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA     
Anchois, câpres, olives taggiasche, tomates datterino

22

SPAGHETTI ALLE VONGOLE     
Palourdes fraîches, tomates cerises, ail, persil

29

CALAMARATA ALLO SCOGLIO     
Pâtes en forme d’anneaux aux fruits de mer

30 

TAGLIOLINI AL TARTUFO E STRACCIATELLA     
Truffe d’été, cœur de burrata fondante 

29

LES FAMEUSES PASTA À LA LANGOUSTE
selon arrivage, prix sur demande

RISOTTO ONCTUEUX AU CITRON D’AMALFI,  
TARTARE DI GAMBERO ROSSO, CRÈME DE BURRATA

29

RISOTTO CRÉMEUX AUX HERBES FRAÎCHES,    
SAUCISSES ITALIENNES AU FENOUIL, PECORINO

28

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS

Pasta & Risotto Viandes

Poissons

Accompagnements

Pour les Bambini   15 
jusqu’à 12 ans

COCA ou JUS D’ORANGE ou SIROP      

PIZZETTA MARGHERITA ou PENNE AL POMODORO ou 
AIGUILLETTE DE POULET CROUSTILLANT ou FILET DE LOUP 

PETIT POT DE GLACE VANILLE CHOCO ou VANILLE FRAISE 
ou BROWNIE AU CHOCOLAT

CÔTE DE VEAU À LA MILANESE
ROQUETTE & PARMESAN

     34

POULPE À LA BRAISE, GREMOLATA 
CITRON & PERSIL

     34

LOUP DE MER SAUVAGE ENTIER 
Entre 600-800 grammes 

39

FRITTO MISTO DI MARE
Calamars, crevettes, gambas, filet de loup

…selon arrivage

     32

LANGOUSTE OU HOMARD GRILLÉ       
Selon arrivage, prix sur demande

POMME DE TERRE AU FOUR   6

FRITES   6

RISOTTO AU PARMESAN   8 

PASTA À LA TOMATE   8

TAGLIATA DE FILET DE BŒUF, JUS CORSÉ 
POMME DE TERRE AU FOUR

38

Nos viandes et poissons grillés sont cuits au four à braise Mibrasa, pour une cuisson au feu de bois
 alliant tendreté et saveurs fumées, servis avec l’accompagnement de votre choix.



LA BOULE
Parfums : vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, pistache, rhum-raisin, 

noisette, menthe-chocolat, coco, citron, fraise, framboise, passion 

4
Supplément chantilly

  1,5

DAME BLANCHE      
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

11

CHOCOLAT LIÉGEOIS     
Glace chocolat, vanille, sauce chocolat, chantilly

11

CAFÉ LIÉGEOIS   
Glace café, vanille, café froid, chantilly

11

COLONEL
Glace citron, vodka

12

DÉLICE MENTHE
Glace menthe chocolat, get

12

COPPA LIMONCELLO
Glace citron, limoncello

12

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS

Dolci Gelati artigianali

TIRAMISÙ DELLA CASA     
12 

PANNA COTTA CITRON D’AMALFI, 
GRANOLA BIO & FRUITS ROUGES      

12

BROOKIE AU CHOCOLAT,
 MOELLEUX COMME UN BROWNIE, CROQUANT COMME UN COOKIE*

12

BABÀ NAPOLITAIN AU RHUM    
12

CHOUX CRAQUELIN MAISON, 
CRÈME LÉGÈRE À LA VANILLE, SAUCE CHOCOLAT*

14

AFFOGATO AL CAFFÈ     
Glace vanille, pistache ou noisette « noyée » dans un espresso chaud

8

GAUFRE AU SUCRE
5

     GAUFRE AU NUTELLA 
7

COUPE DE FRAISES    
12

* Nos douceurs maisons sont signées Pains et Gourmandises



@bellini_plage


